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Zasady bezpiecznego funkcjonowania Dworek 1885 w sytuacji zagrozenia epidemiologicznego

Szanowni Paristwo!

Bedziemy starac sie dla Paristwa bezpieczeristwa postepowaé zgodnie z biezagcymi zaleceniami GIS i podejmiemy wszelkie
niezbedne $rodki ochronne.

Postaramy sie tak zorganizowa¢ wypoczynek, aby byt dla Paristwa jak najbardziej udany.

Higiena i czysto$¢ w obiekcie zawsze byty dla nas priorytetem. Uzywanie podczas sprzatania na szeroka skale
dezynfektantéw, dziatanie zgodnie z procedurami HACCP w gastronomii, czy tez biezgca konserwacja instalacji i
urzadzen, od poczatku byty i s3 dla nas codziennoscig gwarantujgcg odpowiedzialne i bezpieczne $wiadczenie ustug.

Jednakze funkcjonowanie w szczegdlnej sytuacji, jaka jest pandemia, wymaga od nas dostosowania procedur do zasad
bezpieczeristwa i higieny, ktére majg za zadanie chroni¢ Gosci i pracownikéw przed zakazeniem, w oparciu o wytyczne
Ministerstwa Rozwoju i Gtéwnego Inspektoratu Sanitarnego.

Przedstawione ponizej zasady stanowig element Regulaminu Hotelu.

Niestosowanie sie do nich bedzie traktowane jako narazenie bezpieczeristwa innych oséb i moze skutkowac
pozbawieniem mozliwosci kontynuowania pobytu Goscia w hotelu, co bedzie réwnoznaczne z rezygnacjg i poniesieniem
kosztdw z nig zwigzanych.

Zwracamy sie do Panistwa z uprzejma prosbg o wyrozumiato$¢ i wspotprace, abysmy wszyscy pozostali bezpieczni.

BEZPIECZNY PRZYJAZD

W przypadku stwierdzenia wyraznych oznak choroby jak uporczywy kaszel, zte samopoczucie, trudnosci w oddychaniu,
gos¢ nie zostanie wpuszczony na teren obiektu, co bedzie rownoznaczne z rezygnacjg i poniesieniem kosztow z nig
zwigzanych. Zostanie poinstruowany o jak najszybszym zgtoszeniu sie do najblizszego oddziatu zakaznego celem
konsultacji z lekarzem poprzez udanie sie tam transportem wtasnym lub powiadomienie 999 lub 112.

BEZPIECZNA RECEPCIA
Wprowadzenie zachowania odpowiedniej odlegtosci (min. 2m) pomiedzy Go$émi
w kolejce.

Pracownicy Recepcji obstugujg Gosci przez ochronng kurtyne, zapewniajacg bezpieczenstwo zardwno Gosciom jak i
Pracownikom obiektu.

Obstuga Recepcji posiada niezbedne informacje na temat funkcjonowania najblizszej stacji pogotowia ratunkowego
oraz szpitala i posiada numery kontaktowe do pobliskich placowek medycznych, Powiatowej Stacji Sanitarno —
Epidemiologicznej. Obstuga Recepcji zna rowniez procedure postepowania w przypadku podejrzenia zakazenia

koronawirusem.

BEZPIECZNE POKOIJE



Pracownicy dziatu sprzatajgcego wyposazeni sg w maseczki oraz jednorazowe rekawiczki, a takze przestrzegajg
kazdorazowej dezynfekcji rak.

Serwis pokoi odbywa sie tylko na zyczenie Goscia pod jego nieobecnosc.

Oprocz standardowego sprzatania i gruntownego wietrzenia pokoju po pobycie kazdego Goscia, dodatkowo
dezynfekujemy szczegdtowo wszystkie powierzchnie dotykowe (m.in. meble, klamki, uchwyty, piloty do telewizora,
telefony, czajniki) oraz tazienki zalecanymi srodkami dezynfekujgcymi.

Regularna wymiana filtréw do klimatyzacji i central wentylacyjnych oraz dezynfekcja urzadzen i kanatéw.

BEZPIECZNE CZESCI WSPOLNE

Wymagamy od wszystkich Gosci bezwzglednego stosowania sie do obowigzku noszenia maseczek ochronnych w
przestrzeniach hotelowych, korzystania z dostepnych dozownikéw ptynu do dezynfekcji rgk oraz zachowywania
bezpiecznego dystansu (min. 2 m) od innych Gosci.

Zapewniamy tatwy dostep do ptynu do dezynfekcji rgk dla Gosci oraz pracownikow.

W pomieszczeniach znajdujg sie sanitarnohigieniczne instrukcje dot. mycia rgk, zdejmowania i zaktadania rekawiczek,
zdejmowania i zaktadania maseczki, a przy dozownikach z ptynem do dezynfekcji — instrukcji prawidtowej dezynfekcji rak.
Zostaty réwniez umieszczone instrukcje dot. zachowania zasad bezpieczeristwa i higieny.

Na biezaco (nie rzadziej niz co godzine w godz. 7.00-22.00) dezynfekcja klamek, poreczy, uchwytéw oraz innych,
czesto dotykanych powierzchni. Prowadzony jest dzienny rejestr dezynfekciji.

Dezynfekcja toalety w obiekcie z uwzglednieniem powierzchni czesto dotykanych, m.in.: armatury tazienkowej, drzwi,
klamek, wtgcznikdw, umywalek, desek toaletowych.

Regularny monitoring poprawnego dziatania klimatyzacji, przeptywu powietrza i wentylacji we wszystkich
pomieszczeniach.

BEZPIECZNA RESTAURACIA
Funkcjonowanie Sal restauracyjnych i baréw w obowigzujgcym rezimie sanitarnym.
Przed wejsciem do restauracji umieszczono dozowniki z ptynem do dezynfekcji wraz z instrukcjami.

Wprowadzenie odpowiednich, bezpiecznych odlegtosci miedzy stolikami w salach restauracyjnych, tak aby zapewnic
odlegtos¢ min. 2m miedzy stolikami.

Z przestrzeni restauracyjnej usunieto tzw. dodatki czyli pojemniki z solg, pieprzem, cukrem, a takze serwetki.
Wytgczono z uzytkowania dozowniki do samodzielnego nalewania napojow, napoje wydawane sg przez obstuge.
Wazne! Goscie moga zdjgé maseczki, jesli siedzg juz przy swoich stolikach.

Wszystkie positki bedg serwowane zgodnie z biezgcymi zaleceniami GIS.

Kazdorazowa dezynfekcja stotéw
Na biezgco prowadzona jest dezynfekcja powierzchni i sprzetow.

Kelnerzy, kucharze, barmani i pomoc sprzatajgca wyposazeni sg w maseczki ochronne, a takze przestrzegaja
kazdorazowe] dezynfekcji rak.

Wszystkie positki przygotowywane sg w sterylnych warunkach zgodnie z zasadami HACCP oraz GIS przez personel
przeszkolony z zasad bezpieczenstwa i higieny.
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